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Introduccion

El jocote, Spondias sp, pertenece a la familia de las Anacardiaceas. Es una
especie originaria de Centroaméricay México y se encuentra diseminada por
el Caribe y Américatropica. La mayoria de productores consideran a cultivo
de jocote como patrimonio de muchas familias en € arearural, quienes|o han
venido cultivando en forma empirica, labor que les ha permitido conocer sus
bondades y problemas, sin la aplicacion de una tecnologia que les permita dar
un mejor mangjo agrondmico desde la preparacion de suelo, seleccion de
esquees, siembra, fertilizacion, control de plagas y enfermedades, cosechay
comercidizacion. Sin embargo algunos productores que realizan ciertas
labores agricolas a cultivo les ha permitido obtener mejores ingresos
econdmicos, considerandol o altamente rentable y ademas como unaalternativa
de otros cultivos que no se adaptan a las condiciones agro climatol égicas del
jocote.

En El Salvador, se ha estimado que existen de 700 a 800 hectéreas cultivadas de
jocote. En los municipios de Ahuachapdn y San Lorenzo del departamento de
Ahuachapan, se tiene aproximadamente una superficie de 420 ha de jocote &cido
en manos de 850 productores. También en d digtrito deriego, San Vicente, y en
San Migue se cultiva d jocote &cido. En e cantén El Jocote de San Matias, La
Libertad, se tienen &reas cultivadas de jocote de azucarén.

El Centro Nacional de Tecnologia Agropecuariay Foresta (CENTA) en 1999
establecid una coleccion de variedades de jocote en € Centro de Desarrallo
Agropecuario de San Andrés. Los objetivos de esta coleccion fueron la
consarvacion, caracterizacion, propagacion e intercambio de germoplasma. Esta
coleccion, ademés de cumplir con los objetivos ya mencionados, también se
utiliza como apoyo a los trabgos de investigacidn, para la incrementacion del
mismoy como un medio de ensefianza para estudiantesy productores interesados
end cultivo.

La informacion que en este documento se presenta corresponde a la
caracterizacion de las diferentes variedades de jocote. Independientemente de la
variedad que se desee establecer, € mango agrondmico es de vital importancia
paratener un cultivo més tecnificado, lo que asu vez permitira mejores cosechas
(frutos de calidad) y por ende, mejores ingresos econdmicos a productor



Cultivo de jocote acido en el cantén El Tinteral
(Coatepeque), Depto. de Santa Ana
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Principales variedades
de jocote

En El Salvador se conocen arededor de nueve variedades de jocote (&cido o barén rojo,
corona, azucardn, pitarillo, chapin, de invierno, tronador, guaturca e iguana). De estos,
Unicamente los primeros tres son 1o que representan mayor importancia econémica para
la mayoria de familias productoras de la zona rura. Se les considera de mayor
importancia, pues son los més apetecidos por e consumidor como fruta fresca.

Entre las diferentes variedades de jocote que se cosechan en |la época de verano se
tienen: acido o barén rojo, azucarén, pitarrillo amarillo, tronador, guaturca e iguana;
y los que se dan en épocadeinvierno estén: de corona, chapiny deinvierno o de agua.

JOCOTE ACIDO O BARON ROJO

Buena aceptacion en € mercado local. Sus caracteristicas morfol 6gicas son: peso de
fruto de 219, sabor dulce y &cido, segiin el estado de madurez, cascararojaen su
madurez y verde en estado sazon, forma: de redondo a achatado, tamafio: de
mediano a grande, se consume como fruta fresca 'y en dulce. Su contenido de
nutrientes es. proteinas 0.72%, grasa 0.15%, cenizas 0.51% y fibra cruda 0.43%.
Epoca de cosecha: de febrero a marzo. Se adapta a altitudes desde los 50 a 700
msnm.

JOCOTE ACIDO O BARON ROJO



JOCOTE DE CORONA

Tiene d mgor precio por unidad en & mercado locd por ser un fruto especidmente grande,
canoso. Es muy comin encontrarlo en fincas cafetderas o en otros cultivos. Su caracterizacion
morfolégica: peso promedio de fruto 30 g, sabor muy dulce, cascara roja con tondidades verdes

y amarillo brillantes, semillagrandey pocapul pa, se consume como frutafresca, épocade cosecha
dejulio, agosto y septiembre. Se adapta entre los 850 y 1500 msnm.

JOCOTE DE CORONA

JOCOTE DE AZUCARON

Tiene buena aceptacién en e mercado local, y en ciertas zonas alcanza mejor precio que el
jocote &cido. La caracterizacion morfolégica'y bromatolégica del fruto |o describen como
un fruto con un peso promedio de 16 g, sabor dulce y astringente, cascara verde, forma de
redondo a achatado, tamafio de fruto pequefio. Se consume de preferencia en estado verde.
Su contenido de nutrientes es: proteinas 0.7%, grasa 0.14%, cenizas 0.74% y fibra cruda
3.7%. Epoca de cosecha: de febrero amarzo. Se adapta a atitudes desde 10s 50 a 700 msnm.
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OTRAS VARIEDADES DE JOCOTE

Como ya se menciond anteriormente, existen variedades de menor importancia, por
su comercializacion y areas de siembra. De estos no se tienen datos econémicos. Si
bien es cierto que en algunas localidades contribuyen en algo con la economia de las
familias rurales.

Son variedades de regular aceptacion entre los consumidores como fruta fresca, a
excepcion del jocote de iguana que su principal utilidad (del arbol) es para poste de
cercos. Entre estas variedades se tienen:

PITARRILLO AMARILLO

Tiene poco vaor comercial, se caracteriza por tener un peso promedio del fruto de 18
g, sabor dulce, cascara amarilla, forma de fruto cilindrico, tamafio de fruto pequefio,
no es muy consistente al transporte, solo se consume como fruta fresca. Su contenido
de nutrientes es: proteinas 0.84%, grasa 0.22%, cenizas 0.49% y fibra cruda 0.63%.
Epoca de cosecha: de febrero a abril. Se adapta a altitudes desde los 50 a 700 msnm

PITARRILLO AMARILLO

JOCOTE CHAPIN

Tiene poco valor comercial. Se consume en estado sazén y maduro. Se caracteriza por
tener un peso promedio de fruto 27 g, sabor &cido, cascara amarilla verdosa, forma
de fruto: ovalado, tamafio de fruto: grande, buena consistencia a transporte. Epoca
de cosecha de julio a septiembre. Se adapta a altitudes desde los 50 a 800 msnm.



JOCOTE DE INVIERNO O DE AGUA

Tiene valor comercial y se caracteriza por tener un peso promedio de fruto 13 g, sabor de
fruto &cido, forma de fruto: ovalado, tamafio mediano. Se consume en estado verde y
maduro. Epoca de cosecha de julio a septiembre. Se adapta a altitudes desde los 50 a 700
msnm,

JOCOTE DE INVIERNO O DE AGUA

JOCOTE TRONADOR

Se caracteriza por un tamafio pequefio, forma alargada, cascara con tonaidades de color verde
y morado, sabor dulcey crujientea consumirlo. Seadapta aaltitudes entrelos 50 a 700 msnm.
La época de cosecha es de febrero a abil.




CENTA Programa de Frutales

JOCOTE GUATURCA

Se encuentra en la zona de las Chinamas, Ahuachapan, y Atiquizaya en forma aisada,
entre areas cultivadas de jocote acido. Se caracteriza por un fruto de tamafio mediano

agrande, de color amarillo, y sabor dulce. Se adapta a dtitudes desde 50 a 700 msnm.
Se cosecha de febrero a abril.

JOCOTE GUATURCA

JOCOTE DE IGUANA

Se encuentra en estado silvestre y es utilizado frecuentemente como poste en cercos.
No tiene ningln valor comercia. Se caracteriza por tener un peso promedio de fruto
de 8.4 g, sabor muy &cido, cascara roja, forma de fruto: alargado, tamafio pequefio.
Epoca de cosecha de febrero a abril. Se encuentra a altitudes entre los 50 a 700
msnm.

JOCOTE DE IGUANA



Manejo agronomico
del cultivo de jocote

Toda plantacion comercial de frutales exige un ordenamiento de la plantacion, asi como
efectuar ciertas précticas de manejo agrondmico para garantizar producciones estables,
rentablesy con calidad de producto. En ese sentido, aunque @ cultivo se le ha considerado
como silvestre o rastico, requiere de mangjo agronémico, S se desea mejorar la
produccién.

REQUERIMIENTOS CLIMATICOS Y EDAFICOS

El jocote se e ha considerado como un cultivo en estado silvestre o rustico, se encuentra
en suelos poco profundos, con bajo contenido de materia orgénica 'y de nutrimentos. En
cuanto a las condiciones ambientales, algunas variedades se adaptan mejor a altitudes
entre los 10 alos 800 m.s.n.m, y temperaturas entre 30 a 37 ° C, y otros a altitudes entre
los 800 a 1700 msnm.

SELECCION DE MATERIAL DE SIEMBRA

Laformatradicional de propagacién del cultivo de jocote es asexual 0 vegetativa como
pueden ser ramas productoras con dos o tres laterales o también esquejes de
aproximadamente 1.0 a 1.5 m de largo por 0.10 a 0.12 m de diametro. El material
seleccionado para la siembra deben ser ramas en estado sazén y de arboles productores,
paralograr cosechar en menos tiempo.

SIEMBRA

Se recomienda sembrar preferentemente en el mes de abril.

La preparacion del terreno debe iniciarse a partir de la segunda semana de marzo. Las
|abores para esta actividad incluyen: limpia de malezas, estaquillado y ahoyado; ademés,
S existe rastrojo, se debe incorporar para que le sirva de proteccién y nutricién a suelo.
En relacion con el ahoyado se recomienda un hoyo de 0.30 a 0.40 m de profundidad, con
un didmetro un poco mayor a del esqueje.

Con €l objetivo de darle un mejor ordenamiento ala plantacion que se establ ecerd, se debe
considerar latopografia del terreno, paratrazar el estaquillado y €l ahoyado.
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El sistema de siembra puede ser en cuadro o a tres bolillo; y el distanciamiento
delasplantas puedeser de6x 6 m,5x5mo 4 x 4 m. En los primeros afios,
¢ cultivo de jocote, se puede cultivar en asocio con leguminosas, cucurbitaceas
y granos basicos.

FERTILIZACION

El jocote como todo cultivo demanda cierta cantidad de nutrientes que van en
relacion directacon el desarrollo del cultivo, rendimiento y calidad de la cosecha
La dosis de fertilizante dependerd de la edad y desarrollo de la planta, sin
embargo se recomienda antes de fertilizar, redizar € andlisis de sudlo, € cua
determina que cantidad y clase de nutrientes que necesita e suelo. Si no cuenta
con € andlisisde suelo, serecomiendafertilizar siguiendo € programadel cuadro
1. También es recomendable la fertilizacion foliar para corregir las deficiencias
de elementos menoresen € follgje y ademas paramegjorar la calidad de losfrutos.

Cuadro 1. Programa general defertilizacién

Afio Epoca Fertilizante Dosis
Primer Julio Férmula 15-15-15 4 onzas
Septiembre Férmula 15-15-15 + urea46 % 4 onzas + 2. onzas
+Segundo  Mayo Férmula 15-15-15 4 onzas
Julio Férmula 15-15-15 6 onzas
Septiembre Formula 15-15-15 +
Sulfato de amonio 21 % 6 onzas + 3 onzas
Tercer Mayo Férmula 15-15-15 8 onzas
Julio Férmula 15-15-15 10 onzas
Septiembre Férmula 15-15-15 +
Sulfato de amonio 21 % 12 onzas + 3 onzas
Cuarto Mayo Férmula 15-15-15 16 onzas
Julio Férmula 15-15-15 14 onzas
Septiembre Formula 15-15-15 +

Sulfato de amonio 21%

16 onzas + 4 onzas




PODA

La préctica de podar €l arbol de jocote no es realizada por |os productores ya que podar
unarama les significa perdidas econdmicas, sin embargo con la poda de ramas largas o
de ramas enfermas se logra una estimulacion de las yemas, esto favorece a érbol aun
mayor desarrollo de nuevas ramas, follgje y a una mayor inflorescencia. La poda en los
arboles frutales es una practica bien determinante en € ciclo de viday productivo del
arbol.

Control de plagas

Malezas

Es muy importante que el cultivo de jocote esté limpio de malezas, esto le favorece a
suelo a tener una mayor temperatura, lo cual beneficia a desarrollo del arbol y alograr
unamejor cosecha. Se puede hacer en forma manual, mecénica o aplicando un producto
quimico.

Insectos

En e cultivo de jocote, como en todo cultivo, aparecen insectos que son perjudiciales a
buen desarrollo y que afectan tanto el follgje como los frutos, entre los mas conocidos se
tienen la mosca de la fruta (Anastrepha sp; Ceratitis capitata); el barrenador del tallo
(Lagocheirus sp); Acarosy Trips. Para su control se recomienda tener en cuenta algunas
précticas culturales del cultivo como: limpias de malezas, fertilizaciones adecuadas,
précticas de podas, y otras.

An astrepha (mosca de la fruta) es una mosquita que pertenece a orden Diptero, y a
lafamilia Tephritidae. Tiene aas de color translticido y con manchas de color café.

Control:
« Es necesario la eliminacion de los frutos dafiados y enterrarlos, instalacién de trampas
con el uso de atrayentes (se puede utilizar jugo de naranja).

L agochei I'US (barrenador del tallo) es un insecto que pertenece a orden Coledptero
y alafamilia Cerambicidae. Su cuerpo es de coloracién gris con manchas oscuras, lo cual
le sirve para ocultarse

en lamisma corteza del arbol. El dafio lo ocasiona lalarva cuando se aimentade la parte
central del tallo, haciendo galerias, las cuales interrumpen el paso de nutrientes, y €l arbol
tiende disminuir su producciony morir.
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Control:

e Destruccion de arboles muertos (quemados). También es importante sacar de la
finca los restos de &rboles dafiados y enterrarlos, para eliminar todas las larvas
gue estén dentro del tallo, completando su ciclo biolégico.

e Encalado de la base de |os érboles para disminuir la oviposicion de los insectos
adultos.

AC&I’ OS. € dafio lo ocasionan al raspar la piel de los frutos, cuando estéan en
formacion. Esta raspadura provoca deformacion de los frutos. Consecuentemente,
disminuye su calidad y afecta €l precio de venta.

Control:

Abamectina, Amitraz, en dosis que recomiendan las casas fabricantes. Las
aplicaciones deben realizarse al inicio de la floracién, cuando €l fruto esta pequefio y
después de la cosecha, debido a que € tiempo de formacion del fruto y €l periodo de
cosecha es muy corto.

Antracnosis (Colletotrichum gloeosporioides). Es unaenfermedad que afectaal
fruto, causéndole manchas negras, que los cubre rapidamente, causandoles la caida.

Control:

Uso de productos como Propineb 70 wp, en dosis de 20 a 30 gramos por galén de
agua (1.4 a 2.8 kg/ha); Carbendazim 500, en dosis de 4 a 8 cc por galén de agua,
Oxicloruro de cobre + Sulfato de cobre, en dosis de 20 a 30 gramos por galdn de agua.



Cosecha

Para evitar que € fruto se dafie a cosecharse, se
recomienda hacerlo con un cosechador. El estado
de madurez del fruto, segln la preferencia del
comprador se puede cortar en estado sazén o
cuando empieza a cambiar de color de verde a
rojo o amarillo.

Un cosechador es un instrumento hecho con una
vara de 2 a 3 m de largo y un depdsito de
plastico (o detela) amarrado en la parte superior.
Evita que e fruto se dafie a caer a suelo,
logrando obtener un producto de mejor calidad y
presentacion, lo cua permite comerciaizarlo a
un mejor precio del mercado.

Calendarizacién de labores agricolas en el

Cultivo de Jocote

Actividades E FM AM J JA S OND
Trazo y estaquillado X X

Ahoyado X

Seleccion de material de

siembra X

Siembra X

Fertilizacion X X X
Poda X X

Control de plagas X X X X X X
Cosecha X X X X X X X
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Usos del fruto de jocote en la
Industria alimenticia

El jocote &cido se puede industrializar como pulpa natural, pulpa concentrada; ademés se
pueden elaborar jaleas, mermeladas, en almibar y otras bebidas derivadas de mezclas con

otros frutos tropicales.

Existen otras variedades como €l jocote de azucardn, que Su mayor consumo €s como
fruta en estado sazdn. El jocote de corona, reconocido como un fruto de mesa, por su
excelente tamario, sabor y color, se consume de preferencia en estado fresco, lapulpa en

la preparacion de bebidas, neveriasy postres.

Comercializacion

El jocote se comercializa en e mercado local, e potencial econdmico obtenido por €l
productor es mas rentable que otros cultivos. La comercializacion de jocote en los
primeros dias puede alcanzar mejores precios, disminuyendo su valor a medida que su
presenciaes mayor en el mercado. El jocote de coronatiene mejor precio que el jocote de
azucarony jocote acido. En ciertas zonas el jocote de azucardn a canza mejor precio que

el jocote &cido.



COSTOS DE PRODUCCION
PRIMER ANO - ESTABLECIMIENTO

Concepto Cantidad Unidad Preciounidad  Costo total
® ®
Insumos 560.27
Estacas o véstagos 625 Clu. 0.57 357.14
Férmula 15-15-15 156.25 Libras 0.25 39.29
Sulfato de amonio 21 % 156.25 Libras 0.10 39.06
Urea 46 % 156.25 Libras 0.13 20.31
Metil paration 20 Litro 6.86 13.72
Oxicloruro de cobre 5.0 Libras 3.89 19.45
Glifosato 8 Litro 857 68.56
Adherente 1 Litro 2.74 2.74
Labores culturales 213.00
Trazo y estaguillado 3 Jorna 4.0 12.0
Ahoyado 3 Jornal 4.0 12.0
Siembra 9 Jornal 4.0 36.0
Limpias (3) 9 Jornal 4.0 36.0
Fertilizacion (3) 9 Jornal 4.0 36.0
Aplicacion de plaguicidas 6 Jornal 4.0 240
Transporte 1 57.0 57.0
Subtotal 773.27
Administracion % 5 38.66
Subtotal 811.93
Imprevistos % 3 24.36
Subtotal 836.29
Intereses % 1 91.99

Total ($) 928.28
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